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fermentowane w nowoczesnym
zywieniu bydta mlecznego

I Produkty fermentowane zyskujg coraz wieksze uznanie wsrod
producentéw mleka. Dzieje sie tak, poniewaz rolnicy zauwazajg
znaczng poprawe efektywnosci produkgiji. I

roducenci mleka od lat bo-
rykaja sie z problemami
wptywajgcymi na rentow-
nos¢ gospodarowania. Naj-
czesciej dotyczg one rozrodu, wy-
dajnosci i jakosci wytwarzanego
mleka. Prowadzacy chéw bydta cze-
sto obserwujg problemy z podwyz-
szonym poziomem komérek so-
matycznych w mleku, jakoscig i ilo-
$cig produkowanego mleka oraz
niezadowalajgcym stanem zdrowia
wymion. Bywa, ze rolnicy, a takze
ich sgsiedzi zamieszkujgcy okolice
duzych ferm bydta, narzekaja na
intensywne zapachy pochodzgce
z obodr. Powstajg one w wyniku
przemian azotu w paszy, ktory nie
jestw petni wykorzystywany i prze-
ksztatca sie w amoniak, a nastep-
nie w metan - gaz szkodliwy za-
réwno dla Srodowiska, jak i ludzi.
Prawidtowa praca zwacza jest
kluczowa dla procesu fermentacji,
ktéry w nim zachodzi. To od jego
wiasciwego przebiegu zalezy ilo$¢
lotnych kwaséw ttuszczowych (LKT),
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majacych bezposredni wplyw na
zawartosc ttuszczu w mleku. Utrzy-
manie odpowiedniego pH zwacza
determinuje kierunek zachodza-
cej fermentacji. Nadmierna ilos¢
bakterii gnilnych w zwaczu moze
negatywnie wptywac na zdrowot-
nos¢ wymion, co odzwierciedla sie
w ilosci komdrek somatycznych
w mleku.

e

Aby zaradzi¢ tym problemom,
zywieniowcy od lat udoskonalajg
swoje strategie, dostarczajac no-
we rozwigzania poprawiajgce efek-
tywnos$¢ produkcji. Nowoczesne
systemy zywienia zwiekszajg pro-
duktywnosc¢ zwierzat, poprawiajg
ich zdrowie i jednoczesnie redu-
kujg koszty, co przektada sie na
wyzszg rentownos¢ gospodarstw.
Jednym z rozwigzan, ktére z po-
wodzeniem wprowadzane jest
w ostatnich latach, sg produkty
fermentowane.




Fermentowany rzepak
- innowacyjne rozwigzanie

Stosunkowo nowym materiatem pa-
szowymw zywieniu krow mlecznych
jest fermentowany rzepak. W kon-
trolowanych warunkach, pod wpty-
wem drobnoustrojow Aspergillus ory-
zae(grzyb)iLactobacillus subtilis (bak-
teria), zachodzg procesy fermentadji
zwiekszajgce strawnos¢ biatka. Fer-
mentowany rzepak to doskonate
zrédto wysokiej jakosci btonnika
i energii. Drobnoustroje przeksztat-
cajg wielocukry w kwas mlekowy,
ktory moze stanowi¢ nawet do 10%
suchej masy produktu - co oznacza
okoto 50 kg kwasu mlekowego na
tone materiatu paszowego. Gotowy
produkt jest dobrze wysuszony, co
zapewnia jego wysoka jakosc¢ i bez-
pieczeristwo higieniczne. Ponadto
stanowi dodatkowe zrédto zywych
kultur bakterii i enzymdw.

Badania wykazaty, ze fermenta-
cja rzepaku prowadzi do powstania
wielu bioaktywnych substangji wspie-
rajgcych procesy trawienne i zdro-
wie zwierzat. Rzepak fermentowa-
ny zawiera guaniny i guanozyny,
ktore sg elementami budulcowymi
DNA i RNA. W wyniku fermentacji
wzrasta réwniez poziom cukrow
i unikalnych kwaséw ttuszczowych.
Produkt ten jest bogaty w niezbed-
ne aminokwasy - zwitaszcza lizyne
- a takze wielonienasycone kwasy
ttuszczowe, bioaktywne fenole i prze-
ciwutleniacze o wiasciwosciach prze-
ciwzapalnych. Zawiera réwniez kom-
pleks witamin z grupy B, w szcze-
gdlnosci witamine B,, oraz mio-ino-
zytol, ktéry wspomaga prawidtowe
funkcjonowanie jajnikéw i jakos¢
komorek rozrodczych. Oligosacha-
rydy ze scian komorkowych dziata-
ja jako prebiotyki, sprzyjajac na-
mnazaniu bakterii probiotycznych
w przewodzie pokarmowym.

Korzysci z fermento-
wanego rzepaku

Fermentowany rzepak dostarcza
lekkostrawnych sktadnikéw pokar-
mowych. Wynika to z podwdjne-
go mechanizmu dziatania - fer-
mentacja upraszcza strukture biat-
ka jeszcze przed jego podaniem,
a wysoka zawartos¢ kwasu mle-
kowego dodatkowo wptywa na je-
go przyswajalnos¢. Zazwyczaj su-
rowce biatkowe majg odczyn za-
sadowy, co prowadzi do alkalizacji
przewodu pokarmowego. Nad-
miar biatka w dawce pokarmowe;j
moze sprzyja¢ namnazaniu bak-
terii gnilnych, jednak fermento-
wany rzepak, dzieki wysokiej za-
wartosci kwasu mlekowego, dzia-
ta zakwaszajgco i stabilizuje wa-
runki w zwaczu.

Bakterie kwasu mlekowego
i sam kwas mlekowy ograniczaja
rozwdj bakterii chorobotwoérczych
i wspierajg wzrost pozytecznych
mikroorganizmow. Badania wyka-
zaly, ze stosowanie fermentowa-
nego rzepaku obniza populacje
bakterii z grupy E. coli, co korzyst-
nie wptywa na zdrowie cielgt oraz
stan zdrowotny wymion.

W doswiadczeniach terenowych
fermentowany rzepak, podawany
krowom mlecznym w dawce okoto
300 g dziennie, przyczynit sie do
znacznego wzrostu zawartosci ttusz-
czu w mleku. W jednym ze stad,
w ktérym poczatkowy poziom ttusz-
czu wynosit 2,1%, po dwoch miesia-
cach stosowania produktu wzrdst
do 3,5%, przy czym jedyng zmiang
w zywieniu byto wprowadzenie fer-
mentowanego rzepaku. Wzrost po-
ziomu biatka byt mniej znaczacy, ale
wykazywat wiekszg stabilnos$¢. W sta-
dach o wydajnosci powyzej 13000 kg
mleka rocznie trudno byto zaobser-
wowac istotne réznice, jednak w sta-

zywienie

dach produkujgcych 10000 kg mle-
ka rocznie dzienne spozycie fermen-
towanego rzepaku zwiekszyto wy-
dajnos¢ o 1-1,5 kg mleka na krowe.

Podsumowanie

Doskonate wyniki stosowania fer-
mentowanego rzepaku w zywie-
niu bydta mlecznego wynikaja
przede wszystkim z jego wptywu
na fermentacje w zwaczu. Niewiel-
ka ilos¢ fermentowanego surow-
ca dostarcza zywe kultury bakterii
oraz naturalny kwas mlekowy, sta-
bilizujgc mikroflore i poprawiajac
przyswajanie sktadnikéw odzyw-
czych. Produkt ten stanowi réw-
niez naturalne zrodto witaminy B,
ktéra dziata jako przeciwutleniacz
i pozytywnie wptywa na zdrowot-
nos¢ wymion.

Badania terenowe wykazaty, ze
stosowanie fermentowanego rze-
paku przez dwa miesigce obnizyto
liczbe komoérek somatycznych
w mleku z ponad 300000 do poni-
zej 200000 w 1ml. Analiza katu
kréw wykazata mniejsze straty nie-
strawionych frakcji, co sugeruje
lepszg efektywnos$¢ trawienia i wy-
korzystania paszy.

Produkty fermentowane to przy-
szto$¢ nowoczesnego zywienia by-
dfa mlecznego. Ich stosowanie po-
zwala na poprawe zdrowotnosci
stada, wzrost jakosci mleka oraz
zwiekszenie jego wydajnosci
- wszystko to przy jednoczesnym
ograniczeniu strat azotu i popra-
wie warunkow srodowiskowych
na fermach. m
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