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zczegolnym  zainteresowaniem uczestnikow

konferencji w Krakowie cieszyty sie dwa pane-
le dyskusyjne, do udziatu w ktorych zaproszono
uznanych krajowych specjalistow z zakresu ochro-
ny zdrowia i zarzgdzania chowem swin.

W panelu zatytutowanym ,Mdoj sposob na ogra-
niczenie stosowania antybiotykow” uczestniczyt
miedzy innymi dr Robert Chachaj, znany w kra-
ju specjalista z zakresu zastosowania produktow
fermentowanych w zywieniu zwierzat. W trakcie
dyskusji poruszyt on zagadnienie czesto omawia-
nego ostatnio mikrobiomu przewodu pokarmowe-
go cztowieka i zwierzat, w tym przede wszystkim
wptywu mikrobiomu na funkcjonowanie uktadu
odpornosciowego i zdrowie oraz efekty produk-
cyjne Sswin. Wspomniany ekspert podkreslit, ze
postepujgce i konieczne ograniczenie stosowa-
nia antybiotykdw zwieksza, a w przysztosci nasili,
liczbe problemoéw zdrowotnych, obserwowanych
w chowie trzody chlewnej. Rozwazajgc mozliwo-
Sci ograniczenia tego problemu zarekomendowat
zastosowanie fermentowanych poekstrakcyjnych
srut; sojowej i rzepakowej, co moze byc jedng
ze skutecznych metod sterowania sktadem flory
bakteryjnej jelit i poprawi¢ zdrowotnos¢ zwierzat
i ograniczy¢ stosowanie antybiotykow. Swojg wy-
powiedz rozszerzyt i uzasadnit w przygotowanej
na konferencje monografii. Ponizej przytoczone
zostang najwazniejsze fragmenty wspomnianego
opracowania.

Jak mowit wspomniany uczestnik panelu, kaz-
dy czynnik majacy wptyw na nieprawidtowy rozwaj
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przewodu pokarmowego oddziatuje na jego poz-
niejsze funkcjonowanie. W przebiegu kazdej bie-
gunki dochodzi bowiem do skrocenia kosmkow je-
litowych i w nastepstwie radykalnego zmniejszenia
powierzchni wchtaniania substancji odzywczych
z przewodu pokarmowego. Z powodu biegun-
ki sptycajg sie takze krypty jelitowe, co pogtebia
zaburzenia we wchtanianiu. Warto zdawac sobie
sprawe, ze dtugosc kosmkow i gtebokosc krypt de-
cyduje o wielkosci tgcznej powierzchni wchtania-
nia. Catkowita dtugosc jelita dorostej swini moze
siegac 20-27 metrow, a samego jelita cienkiego
16-21 m biezacych. Kosmki jelitowe sprawiaja, ze
realna powierzchnia wchtaniania substancji od-
zywczych z przewodu pokarmowego jest bardzo
duza. Metr biezacy jelita moze dawac okoto 50 m2
powierzchni wchtaniania. Tak imponujacy przyrost
powierzchni jelit o niezaburzonej strukturze wynika
miedzy innymi z faktu, ze kosmki jelitowe pokryte s3
komaorkami nabtonkowymi — enterocytami. Sg one
gtownym elementem btony Sluzowej i odpowiadajg
za trawienie i wchtanianie. Dodatkowo powierzch-
nie enterocytow pokrywajg mikrokosmki spoczy-
wajgce na blaszce granicznej. Mikrokosmki zwiek-
szajg pojemnosc¢ absorpcyjng 30-krotnie. Dalsze
zwiekszenie skutecznosci wchtaniania umozliwia
pokrycie mikrokosmkow ptaszczem glikoprotein.
[los¢ i dtugos¢ kosmkow oraz stan rzeskow i en-
terocytow majg kluczowe znaczenie w procesie
efektywnej konwersji paszy. Podobnie sprawa ma
sie z kryptami. Krypty jelitowe znajdujg sie w za-
gtebieniach btony sSluzowej pomiedzy kosmkami
jelitowymi. W matym stopniu majg bezposredni
kontakt z trescig pokarmowag jelita cienkiego. Pro-
dukujg jednak komorki, ktore odnawiajg nabtonek
jelit. Wytwarzajg takze substancje antybakteryjne
(defensyny, lizozym) i antypasozytnicze. Sg wiec
istotnym elementem majgcym wptyw na jakos¢ na-
btonka jelit oraz miejscowe (lokalne) mechanizmy
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odpornosciowe. Im krypty sg gtebsze, tym lepiegj
i efektywniej funkcjonuja.

Przewod pokarmowy ma swoj wtasny system
odpornosciowy zwany GALT (ang. gut-associated
lymphoid tissue). W jego sktad wchodzg migdatki
(podniebienne, jezykowe i gardtowe), grudki chton-
ne (w btonie podsluzowej przetyku), kepki Peyera
(w jelicie cienkim, zawierajg komorki M pobierajg-
ce antygeny z jelita i prezentujace je limfocytom)
oraz limfocyty i komorki plazmatyczne (w blaszce
witasciwej jelita cienkiego i grubego). Prawidtowy
rozwoj systemu GALT w okresie prosiecym skut-
kuje dobrym jego funkcjonowaniem w kolejnych
etapach tuczu. W przebiegu biegunek uposledzona
zostaje jednoczesnie skutecznosc¢ GALT, szczegol-
nie kepek Peyera, ktore znikajg wraz z czescig ko-
smkow.

Cytowany panelista podkreslit, ze pierwotnymi
czynnikami majgcymi wptyw na powstawanie cho-
rob przewodu pokarmowego nie sg bakterie czy
wirusy, ale btedy zywieniowe lub organizacyjne,
w tym stresy, ktére pozwalajg chorobotwdrczym
lub warunkowo chorobotworczym drobnoustro-
jom na intensywne namnazanie oraz produkcje
przez niektore bakterie chorobotworczych toksyn.
W rezultacie dochodzi do wystapienia biegunki,
ktorg zwalcza sie przede wszystkim na drodze sto-
sowania antybiotykow.

Jednym z czestszych bteddow, bedacych przy-
czyng biegunek, jest wykorzystywanie materiatow
paszowych niedostosowanych do mozliwosci stra-
wienia ich przez przewdd pokarmowy mtodych
zwierzat. Do takich mozna zaliczy¢ surowg srute
sojowy, bedaca niekwestionowanym liderem wsrod
zrodet biatka wykorzystywanych w zywieniu pro-
sigt. Zdaniem dr Chachaja, trudno strawne biatko
surowej sruty sojowej jest czesto pierwotng przy-
czyng biegunek u prosigt odsadzonych.

Drugg przyczyng jest niedoszacowanie poziomu
wtokna, niezbednego w paszach dla swin. Tradycyj-
nie przyjmuje sie, ze im mniej wtokna, tym lepiej, bo
poziom wtokna jest odwrotnie proporcjonalny do
uzyskiwanej strawnosci. Reguta ta sprawdzata sie
w praktyce w czasach powszechnego stosowania
antybiotykow paszowych. Zdaniem Chachaja, zbyt
niski poziom wtokna w mieszankach paszowych
zaburza perystaltyke jelit, ograniczajgc naturalne
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ich oczyszczanie lub wrecz utatwia zaleganie bak-
terii chorobotworczych w jelitach i daje im przez to
szanse na produkcje substancji enterotoksycznych.

Wyktadowca zwrocit uwage, ze w wyniku obo-
wigzujgcego w krajach Unii Europejskiej zakazu sto-
sowania antybiotykowych stymulatorow wzrostu
oraz ograniczenia stosowania antybiotykow wzro-
sta suplementacja pasz tlenkiem cynku. Oprocz
niekorzystnych skutkow stosowania tlenku cynku,
przede wszystkim dla Srodowiska, suplementacja
paszy metalami ciezkimi wptywa na mikroflore je-
litowg i moze sprzyjac rozprzestrzenianiu sie opor-
nosci na antybiotyki. Zdaniem mowcy opornosc na
Zn jest czesto powigzana z opornoscig gronkow-
cow na metycyline, zwieksza takze odsetek anty-
biotykoopornych pateczek okreznicy w jelitach.

Wycofanie ze stosowania antybiotykowych sty-
mulatorow wzrostu stworzyto koniecznosc¢ znale-
zienia innych, bardziej akceptowalnych rozwigzan
zywieniowych. Od kilkunastu lat poszukiwania ida
w roznych kierunkach. Testowane sg miedzy innymi
rozne kombinacje kwasow organicznych, probio-
tyki, prebiotyki, synbiotyki, preparaty ziotowe etc.
Zdaniem Chachaja, rozwigzania problemu zwigza-
nego z utrzymaniem efektywnosci produkcji trzody
chlewnej po wycofaniu antybiotykowych stymula-
torow wzrostu poszty w wielu kierunkach. Najwta-
sciwszym wydaje sie wybor postepowania jak naj-
bardziej zgodnego z natura.

Wedtug cytowanego eksperta interesujgca pro-
pozycja jest stosowanie w zywieniu swin sfermen-
towanej, a nastepnie suszonej sruty sojowej i rzepa-
kowej. Z uwagi na cene optymalne wydaje sie byc¢
stosowanie rzepaku w zywieniu loch, a soi w zy-
wieniu prosiat. Sruty te, oprécz zwiekszonej ilosci
biatka w stosunku do surowca pierwotnego (masa
biatkowa komadrek bakterii probiotycznych), zawie-
rajg duze ilosci zywych bakterii kwasu mlekowego
oraz 7-10% samego kwasu mlekowego, powstate-
go w procesie fermentacji.

Stosunkowo nowym materiatem paszowym wy-
korzystywanym w produkcji trzody chlewnej jest
fermentowany rzepak. Zastosowanie w procesie
fermentacji rzepaku okreslonych bakterii z grupy
Lactobacillus pozwala na podwyzszenie strawno-
$ci biatka w Srutach poekstrakcyjnych. Proces ten
zwigzany jest z majgcym miejsce w trakcie fermen-
tacji znaczacym obnizeniem poziomu substancji
antyzywieniowych zawartych w ziarnach tej rosli-
ny. Jednoczesnie dzieki biorgcym udziat w procesie
fermentacji naturalnym enzymom nastepuje uwol-
nienie z rzepaku dodatkowej ilosci dobrze przy-
swajalnego fosforu (zmniejsza sie poziom fosforu
fitynowego). Mowca podkreslit, ze fermentowana
rzepakowa sruta poekstrakcyjna jest doskonatym
zrodtem wysokiej jakosci btonnika i energii. Wazna
jest tez jednoczesna produkcja kwasu mlekowego
przez bakterie Lactobacillus. Wspomniane bakte-
rie przeksztatcajg zawarte w rzepaku niestrawne
wielocukry w kwas mlekowy, ktory moze stanowic
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nawet do 10% suchej masy materiatu paszowego.
Dobrze wysuszony fermentowany rzepak zapew-
nia wysokie bezpieczenstwo higieny pasz. Z drugiej
strony jest on dodatkowym zrodtem zywych bakte-
rii oraz enzymow wykorzystywanych przez mikro-
biom zwierzecia.

W trakcie fermentacji rzepaku przeksztatcane
sg obecne w nasionach polifenole (np. kwas sy-
napikowy). Powstajgce w procesie ich fermenta-
cji metabolity, podobne do tych, ktére obecne sg
w tradycyjnym daniu koreariskim — kimchi (kimczi).
Witasciwosci prozdrowotne kimczi sg powszechnie
znane i doceniane. W sktad kimczi wchodzg zazwy -
czaj fermentowane: kapusta pekinska, rzepa, 0go-
rek i inne warzywa. Kimczi jest skarbnicg witaminy
C, btonnika i karotenu. Podobne substancje po-
wstajg w procesie fermentacji rzepaku.

Fermentowany rzepak bogaty jest tez w guani-
ne/guanozyne, ktora jest elementem budulcowym
DNA/RNA. Guanina charakteryzuje sie podwyzszo-
nym w procesie fermentacji poziomem cukrow
i zawartoscig unikalnych kwasow ttuszczowych.
Zawiera takze niezbedne aminokwasy (z podwyz-
szong — wzgledem rzepaku surowego - iloscig li-
zyny), wielonienasycone kwasy ttuszczowe, bioak-
tywne fenole, przeciwutleniacze charakteryzujgce
sie wtasciwosciami przeciwzapalnymi, kompleks
witamin z grupy B. Fermentowany rzepak zawiera
takze mioinozytol. Jest on jedng z form inozytolu,
czesto zaliczang do witamin z grupy B. Ten cyklicz-
ny alkohol wielowodorotlenowy odgrywa wazng
role w utrzymaniu sprawnosci jajnikow; reguluje
owulacje i wptywa na jakos¢ komorek rozrodczych.

Uzyskiwane w procesie fermentacji ze scian ko-
morkowych rzepaku oligosacharydy stanowig ma-
teriat prebiotyczny stuzgcy wsparciu hamnazania
sie bakterii probiotycznych w przewodzie pokar-
mowym. Wynikiem fermentacji jest takze powstajg-
cy kwas mlekowy, ktéry zakwasza materiat paszowy
i stanowi doskonate, naturalne zrodto tego sktadni-
ka, mozliwe do zastosowania w zywieniu zwierzat.

Fermentowany rzepak dostarcza duzo lekko-
strawnych sktadnikow pokarmowych. Ta ,lekko-
strawnosc¢” wynika z jednej strony z przefermento-
wania sruty w procesie przed podaniem zwierzetom,
a z drugiej, z duzej zawartosci kwasu mlekowego
w produkcie gotowym. Jak zauwazyt wyktadowca,
surowce biatkowe majg odczyn zasadowy, wiec do
ich zakwaszenia w zotadku, w celu umozliwienia
skutecznego dziatania pepsyny niezbedne jest wy-
tworzenie duzych ilosci HCl, co z kolei wymaga du-
zej ilosci energii (czyt.: ATP). Rzepak fermentowany
zawiera duzo kwasu mlekowego i jest juz kwasny,
wiec energia zmagazynowana w ATP moze zostac
wykorzystana w innych procesach metabolicznych.

Jak wiadomo, bakterie kwasu mlekowego wraz
z kwasem mlekowym stanowig naturalng barie-
re utrudniajgcg namnazanie sie bakterii chorobo-
tworczych i wzglednie chorobotworczych. Wspo-
magajg one jednoczesnie wzrost innych szczepow
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probiotycznych. W badaniach mikrobiologicznych
zawartosci jelit zwierzat karmionych paszg zawie-
rajgcg fermentowany rzepak obserwowany jest
znaczny spadek nawet bakterii z grupy coli. Ma
to niebagatelny wptyw na zdrowie loch i prosiat.
Whprost przektada sie to na obnizenie wystepowania
u loch zespotu bezmlecznosci poporodowej (MMA)
czy ograniczenie problemow z zapaleniami nerek.
Istotne zmniejszenie E. coli w odchodach loch przy
wysokich poziomach bakterii kwasu mlekowego
stwarza warunki niesprzyjajgce powstawaniu bie-
gunek na tle kolibakteriozy u prosigt ssagcych oraz
biegunek okresu okotoodsadzeniowego. Nalezy
pamietac, ze oseski i prosieta odsadzone zazwyczaj
zakazajg sie bakteriami obecnymi w srodowisku ich
przebywania, w tym tymi, ktére wydalane sg przez
lochy z katem.

Zdaniem Chachaja zywienie prosiat prestartera-
mi z udziatem zboz fermentowanych, zabezpiecza
w duzym stopniu zdrowie $Swin w okresie pozniej-
szym (choroba obrzekowa).

Autor podkreslit, ze przefermentowane biatka sg
doskonatym, wstepnie przetrawionym zrodtem zbi-
lansowanych aminokwasow i uwolnionej z wielo-
cukrow dodatkowej energii i fosforu. Bakterie kwasu
mlekowego wytwarzajg rownoczesnie duze ilosci
innych substancji majgcych zbawienny wptyw na
prawidtowe funkcjonowanie przewodu pokarmo-
wego. Ciggle odkrywane sg nowe dziatajgce bardzo
korzystnie, sprawdzone w praktyce szczepy bakterii
kwasu mlekowego. Sprzyjajg one rozwojowi bakte-
rii probiotycznych produkujgcych kwas mastowy.
Wiemy dobrze, ze kwas ten stuzy rozwojowi ko-
smkow jelitowych, pogtebia krypty jelitowe, co, jak
juz wspomniano, poprawia efektywnosc¢ wchtania-
nia i trawienia oraz podnosi odpornos¢ miejscowg
w jelitach. Kwas mastowy sprzyja tez tworzeniu sie
Sluzu jelitowego. W podsumowaniu tego fragmentu
wypowiedzi panelista stwierdzit, ze stosowanie fer-
mentowanej sruty rzepakowej bardzo pozytywnie
odbija sie na efektach produkcyjnych zwierzat.

W kolejnej czesci swojego artykutu Chachaj za-
uwazyt, ze soja jest czestym zrodtem ktopotow
w odchowie prosiat. Z jednej strony jest to Swiet-
ny materiat paszowy, zawierajgcy duzo biatka, tak
potrzebnego dla prosigt, z drugiej jednak strony
zawiera sporo inhibitora trypsyny, czynnika antyzy-
wieniowego. Czynnik ten jest naturalnym sposobem
uzywanym przez rosline do ochrony wtasnego ma-
teriatu genetycznego (nasion) przed strawieniem.

W przewodzie pokarmowym prosiecia soja,
mimo ze zmielona oraz poddawana srutowaniu,
czyli obrobce termicznej, jest czestym powodem
powstawania biegunek. Zwykta soja, zawiera duzo
biatka, ktore oddziatuje na pH tresci zotgdka prze-
suwajgc go w strone odczynu zasadowego. Aby
sobie z tym poradzi¢, czyli sprowadzi¢ pH zotadka
do poziomu trawienia biatka przez pepsyne (kwa-
Snego), zotadek musi wyprodukowac¢ duzo kwa-
su solnego (HCl). Produkcja tego kwasu wymaga

Lrzoda chlewna www.trzoda-chlewna.com.pl



wykorzystania znacznej ilosci energii. Prosieta majg
ograniczone mozliwosci jego produkcji. Wyso-
kie pH utatwia intensywne namnazanie sie przede
wszystkim pateczek okreznicy, czego konsekwen-
Cjg jest pojawienie sie biegunek. Praktycy zaob-
serwowali, ze problemy z wykorzystywaniem sruty
sojowej koncza sie w czasie, gdy swinie uzyskujg
mase ciata 35-40 kg. Poszukiwano wiec rozwig-
zan w roznorodnosci zrodet biatka, w tym biatka
pochodzenia zwierzecego. Rozwdj mysli poszedt
w dwoch kierunkach. Jeden to jak przerobi¢ soje,
aby mozna byto bezpiecznie wykorzystac jej biatko
i pozby¢ sie czynnikow antyzywieniowych, a drugi
to: czym zastapic soje.

Poszukiwania zwigzane z obrobky soi poszty
przede wszystkim w dwoch kierunkach. Pierwszy
to obrobka termiczna typu mikronizacja, ekstruzja,
drugi to fermentacja. Obrobka termiczna w zasa-
dzie opiera sie na denaturacji biatka, co utatwia jego
strawnosc¢ oraz pozbycie sie czesci substancji anty-
zywieniowych. Pozwala to na stosowanie tak obro-
bionej termicznie soi w znacznie wiekszym zakre-
sie. Wspomniane sposoby poprawienia wtasciwosci
uzytkowych soi sg znane i dostepne od dawna.

Mniej znana i od niedawana stosowana jest fer-
mentacja soi. Temu zagadnienie poswiecit — spe-
cjalista z tego zakresu sporo uwagi. Fermentacja,
ktorej poddawana jest soja, to proces kontrolowany
przebiegajgcy z wykorzystaniem drobnoustrojow
Aspergillus oryzae (grzyb) i Lactobacillus subtilis
(bakteria). W zasadzie proces ten jest nam dosko-
nale znany w wielowiekowej praktyki zakiszania
wszystkiego, co sie da. W Polsce zakiszamy trady-
cyjnie ogorki, kapuste. Gdzie indziej zakiszane sa:
czosnek, buraki, marchew, rzodkiew i inne. Podob-
na technologie zastosowano w procesie fermenta-
cji soi. Soja jest rozdrabniana, poddawana fermen-
tacji, a nastepnie suszona. Produkt gotowy jest wiec
suchy, w postaci sypkiej.

Fermentowana sruta sojowa (FSBM — Fermented
SoyBean Meal) zawiera potezne ilosci wchodzgcych
w sktad mikrobiomu probiotykow. Wczesne zasie-
dlenie probiotykami przewodu pokarmowego pro-
sigt skutkuje przede wszystkim szybszym rozwo-
jem przewodu pokarmowego, a w szczegolnosci
wptywa korzystnie na dtugos¢ kosmkow jelitowych
i gtebokos¢ krypt. W procesie fermentacji bakterie
wytwarzaja tez duze ilosci kwasu mlekowego. Tona
fermentowanej soi zawiera az 70 kg czystego kwasu
mlekowego. Ma to olbrzymie znaczenie prozdro-
wotne. Soja fermentowana jest po prostu kwasna.
Nie tyle chodzi tu o sam smak, ktory prosieta lubig.
Chodzi przede wszystkim o to, ze soja fermento-
wana nie wymaga tak wielkiej pracy zotagdka w celu
jej zakwaszenia. FSBM w sposob zasadniczy wpty-
wa na poziom miejscowej odpornosci w zakresie
ochrony przed biegunkowymi bakteryjnymi choro-
bami przewodu pokarmowego.

W zdrowych jelitach mamy okoto 2000 réznych
szczepow bakteryjnych tworzgcych mikrobiom.
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Stosowanie antybiotykow wptywa istotnie na
sktad mikrobiomu oraz ilos¢ bakterii wchodzacych
w jego sktad. Pod wptywem chemioterapeutykéw
zmniejsza sie ogolna masa bakterii znajdujgcych sie
w przewodzie pokarmowym. Zmienia (zmniejsza)
sie takze zréznicowanie biologiczne flory jelitowej,
co pogtebia niekorzystng sytuacje.

U zwierzat zywionych fermentowang sojg zwiek-
sza sie zarowno masa bakterii zawartych w przewo-
dzie pokarmowym, jak i ich zréznicowanie biolo-
giczne. Pod wzgledem zdrowotnym stosowanie soi
fermentowanej wydaje sie wiec byc rozwigzaniem
bardzo dobrym.

Fermentacja ma wptyw na biatko zawarte w soi
surowej. Drobnoustroje wchodzgce w sktad mikro-
biomu wykorzystujg zawarte w soi sktadniki do bu-
dowy wtasnych komorek. Okazuje sie, ze poziom
biatka surowego w soi fermentowanej jest wiekszy
niz w surowej i wynosi 0,495 g/kg (0,44 g/kg soja
zwykta, 0,48 g/kg soja HP). Mozliwe jest to dlatego,
ze nataczny poziom biatka ma wptyw takze poziom
pozyskanego biatka w postaci biatka drobnoustro-
jow. Sktad aminokwasowy biatka soi fermentowa-
nej jest inny niz surowej. Dzieki wiekszej aktywnosci
drobnoustrojow rosnie ilos¢ aminokwasow egzo-
gennych takich jak lizyna, treonina, walina, co ma
zasadniczy wptyw na zdecydowanie wiekszg straw-
nosc biatka, poprawe FCR. Mniejsze jest zapotrze-
bowanie na suplementacje aminokwasowa.

Jak dowodzit tego w swojej wypowiedzi ekspert
z zakresu fermentacji, biatko soi fermentowanej jest
przefermentowane, to znaczy, ze roztozona zosta-
ta czesciowo struktura chemiczna biatka, inaczej
mowigc czesc procesu trawienia odbyta sie jeszcze
przed zadaniem paszy prosieciu. Biatko takie jest
wiec bezpieczniejsze dla karmionych nim prosiat.

Materiaty paszowe pochodzace z fermenta-
Cji rzepaku i soi z powodzeniem stosowane sg
w zywieniu wszystkich grup produkcyjnych swin.
W praktyce zywieniowej u loch i tucznikow stoso-
wany jest zasadniczo fermentowany rzepak. Dzieje
sie tak dlatego, ze jest korzystniejszy cenowo od
fermentowanej soi, a po przefermentowaniu uzy-
skuje wtasciwosci pozwalajgce na swobodne sto-
sowanie u tej grupy zwierzat. Fermentowany rzepak
pozwala catkowicie zastgpi¢ maczki rybne, ktore
niewatpliwie sg dobre, jednakze niosg za sobg pew-
ne ryzyko mikrobiologiczne oraz wyzszg cene jed-
nostki biatka.

W praktyce po zastosowaniu fermentowanego
rzepaku obserwuje sie w przewodzie pokarmowym
prosigt znaczny spadek ilosci chorobotwdrczych
szczepow bakteryjnych, szczegolnie E. coli, Clo-
stridium oraz grzybow. Duza ilo$¢ bakterii kwasu
mlekowego zapewnia prawidtowe funkcjonowa-
nie procesow trawienia u loch. Ma to pozytywny
wptyw u loch w okresie okotoporodowym, kiedy
to s podatne na zaparcia. Moze to wynikac z fak-
tu, ze rzepak fermentowany wnosi ok. 10% bardzo
dobrej jakosci wtdkna, btonnika zapewniajgcego
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dobrg perystaltyke jelit. Stwierdza sie przy tym niz-
szy poziom E. coli w jelitach. W odchodach loch jest
wiecej bakterii probiotycznych, a mniej chorobo-
tworczych. Wyraznie obniza sie czestotliwosc wy-
stepowania MMA oraz standw zapalnych narzadéw
rodnych loch.

Na uwage zastuguje takze wptyw rzepaku fer-
mentowanego na gospodarke mineralng. W rze-
paku fermentowanym uwolniony zostaje — dzieki
zachodzacym procesom — organiczny, doskonale
przyswajalny fosfor. Jest on niedostepny dla swin
w surowej Srucie rzepakowej. Fosfor jest jednym
z podstawowych elementéw budowy uktadu kost-
nego oraz jest transmiterem energii po organizmie.

Mozna, ale nie ma koniecznosci stosowania Srut
fermentowanych w okresie powyzej 45 kg m.c.
Poziom wypetnienia przewodu pokarmowego na-
turalnymi bakteriami kwasu mlekowego, dtugosc
kosmkow, gtebokosc krypt sg juz wtedy wystar-
czajgce, aby tucz spokojnie przebiegt do kornca.
Oczywiscie nie mozna wykluczy¢ koniecznosci
zastosowania u $win o podanej i wyzszej m.c. an-
tybiotykow. W takiej sytuacji bakterie probiotyczne
ulegng znacznej redukcji, a przewod pokarmowy
stanie sie bardziej podatny na rozwoj infekcji zwig-
zanych z intensywnym namnozeniem sie bakterii
Lawsonia spp., Salmonella spp., Clostridium spp.
czy Brachyspira hyodysenteriae. Jednakze w stan-
dardowej sytuacji, u tucznikow, ktore pochodzg od
loch zywionych fermentowang s$rutg rzepakowg
i jako prosieta zywione byty fermentowang srutg
sojowg, obserwowany jest zdecydowanie wyzszy
status zdrowotny niz u zwierzat zywionych srutami
surowymi. Tuczniki takie zuzywajg znacznie mniej
EM i biatka na kg przyrostu.

Autor zakonczyt swoje wystgpienie stwierdze-
niem dowodzgcym, ze uzyskanie wysokiego pozio-
mu odpornosci w grupie wiekowej tucznikow za-
czyna sie od stanu zdrowia loch, a pozniej prosiat.
Bakterie probiotyczne wytwarzajgce kwas mastowy
w jelitach oraz naturalny kwas mlekowy podany
Z paszay stwarzajg doskonate warunki do rozwoju
zdrowego przewodu pokarmowego prosigt i wy-
ksztatcenia sie w petni funkcjonalnego uktadu GALT.
Sruty fermentowane majg tez pozytywny wptyw na
obraz krwi. Obserwowany jest wyzszy Ht i Hb przy
zmniejszonej liczbie krwinek biatych.

Wspominana czesto przez Chachaja koniecz-
nos¢ ograniczenia stosowania  antybiotykow
w chowie zwierzat sktania zywieniowcow do po-
szukiwania rozwigzan gwarantujgcych utrzymanie
wysokiego statusu zdrowotnego stada innymi niz
dotychczas metodami. Do takich metod na pew-
no zaliczy¢ mozna stosowanie fermentowanych
biatkowych materiatow paszowych — rzepaku i soi.
Proces ten jest zgodny z naturg i sprawia, ze znane
od lat materiaty paszowe nabywajg nowych wtasci-
wosci, ktére z powodzeniem ekonomicznym i suk-
cesem zywieniowym, znajdujg coraz szersze zasto-
sowanie wsroéd hodowcow. °
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